
自家焙煎珈琲 まめぞう 検 索

まめぞうNEWSまめぞうNEWSまめぞうNEWS

まめぞう ブログ ほぼ毎日更新中!!

お客様から注文を受けてから焙煎しています。だから新鮮!!

埼玉県戸田市上戸田5-11-1　　　0120-677-490(FAX兼用)

今年もアイスコーヒーの美味しい季節になってきました！

ご家庭で美味しいアイスコーヒーを飲んでみませんか？作り方は簡単です！

※5杯分の目盛りが付いたグラスポットで作ると簡単です

１：お好みのアイスコーヒー用の豆４０ｇ～４５ｇを用意

２：ホットコーヒーを入れるようにドリップ（出来上がり3.5杯分＝約450cc）

　　濃いホットコーヒーが出来上がります。

３：グラスポットに入っているホットコーヒーに氷を入れる

　　（4.5杯分＝約550ccまで）

４：これで「ぬるいアイスコーヒー」が550cc出来上がるので冷蔵庫で冷やす。

５：グラスに氷を入れて冷やしたコーヒーを入れる

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　ぜひお試しください！

いつもまめぞうのコーヒー豆をお買い上げ
いただきましてありがとうございます。

＊まめぞうお買得情報＊

＊まめぞう休業日（○のついた日がお休みです）＊

・パパママ応援ショップのカード。又は戸田市文化会館友の会カードを

　店頭にてご提示いただくと　コーヒー豆５％OFF。

　　　　　　　　　　　　　　カフェインレスコーヒー１０％OFF。

まめぞうでは、ご注文を頂いてから焙煎をするので１品１０分程度

のお時間を頂きます。

焼きたての香りの良いコーヒーをお渡しできるのですが、注文が立

て込んでいると１時間～２時間ほどのお時間を頂く場合がございま

す。お客様がお待ちする時間が無く商品をお渡しするために予約注

文をおすすめいたします。

◎注文方法は簡単！！

①電話でのご注文

０１２０－６７７－４９０までお電話ください。お好みのお味を

伝えて頂ければ相談をしながらセレクトいたします。お電話での

ご注文が最短でお渡しできます。

②FAX での注文

　http：//seesaawiki.jp/ｗ/jika_mame/

　こちらから FAX 注文書をプリントアウトしてお使い下さい。

③ネットショップからのご注文でも来店受け渡しが出来ますが、受

注までお時間が掛かります。前日の夜のうちにご注文頂けるとス

ムーズに受注、お渡しが出来ます。来店時間等、

　ご要望がございましたら備考欄にご記入下さい。

※戸田市内無料配達は、現在中止させて頂いております。ご了承く

ださいませ。

まめぞうのご注文方法
ホームページは
こちらから↓

（21～25夏季休業）


