
自家焙煎珈琲工房　まめぞう　FAX注文書　（2026年2月～）
詳しくは『自家焙煎まめぞう』検索クリックで写真入のホームページがご覧いただけます

通常営業時間 １０：００～１８：００ 。焙煎受付９時３０分～１７時  （定休日：毎週水曜日＆第２火曜）
豆の種類 ２５０g（税込） ご注文数 挽き方 豆の種類 ２５０g（税込） ご注文数 挽き方
まめぞう厳選NO１８ 　　　 1330 マンデリン・ビンタンリマ 1910
ブラジル・ボンジャルディン農園 1680 マンデリン・リントン 1550
ブラジル・プレミアムショコラ 1680 マンデリン・ミトラ 1580
ブラジル・ランチョサンベネディド 1780 エチオピア・ゲビルゲイシャW 2600
コロンビア・クラシックウィラ 1580 エチオピア・イルガチャフ　コチャレ 1780
コロンビア・パレスチナ 1880 エチオピア・ブナブナ　ナチュラル 1920
コロンビア・エメラルドマウンテン 2280 エチオピア・モカクイーン 1430
グァテマラ・アンティグア 1760 キリマンジャロ・キボー 1380
グァテマラ・サンタクルス農園 1980 タンザニア・デイープブルー 1680
グァテマラCOE　ラ・シーマ農園 4680 ケニア・キアマバラ 1930
グァテマラ・ｳｴｳｴﾃﾅﾝｺﾞ･ﾍﾟﾆｬﾛﾊ 1580 しばけんブレンド 1330
グァテマラ・オリエンテ　ナチュラル 1800 香りのブレンド 1330
ボリビア・カジェハス 1980 まめぞうブレンド 1330
メキシコ・コアティグラポス 1580 モーニングブレンド 1330
メキシコCOEソルイジュビア農園 2850 上戸田ブレンド 1330
コスタリカ・カンテリージャハニー 1780 モカブレンド 1330
コスタリカ・クラシックタラス 1580 ひだまりブレンド 1480
ブルーマウンテンNO1 4880 深煎りマンデリンブレンド 1430
ニカラグア・カサブランカ農園 2100 アイスコーヒー（ｲﾀﾘｱﾝﾛｰｽﾄ） 1330
エクアドル・アンデスマウンテン 1880 マンデリンアイスブレンド 1430
パプアニューギニア　ハイランドS 1580 琥珀のアイスコーヒー 1330
ペルー・アプロカシ組合 1580 カフェインレス・アイスブレンド 1850
エルサルバドル・シャングリラ 1680 カフェインレス･グァテマラ 1850
ホンジュラス・マラカラ 1580 カフェインレス・モカ 1850

カフェインレス・メキシコ 1850

 
豆の挽き方 　　Ａ 豆のまま ★価格はすべて生豆の数量です。

　　Ｂ サイフォン･ペーパーフィルター用(中挽き) （焙煎しますと、１０～２０%程度軽くなります)
　　Ｃ ネルドリップ用（荒挽き) ★代引配送の関東地方の送料は、(代引手数料込)
　　Ｄ エスプレッソ用（極細挽き） 商品代金　3240円以上で630円。未満は930円になります。

お客様お名前 ご住所　 〒

お電話番号 受け取り方法（配達・来店・代引き配送＝○印をおつけください）　　　　　月　　　日　　　時頃希望

★心を込めて焙煎致します。焙煎したてのコーヒーをお楽しみください。 ★上記の価格は１０月１２日からの価格になります。

★FAXではなく、お電話でのご注文も承ります。フリーダイヤル:０１２０-６７７-４９０までお気軽にお電話ください。
★コーヒー豆の入荷時期が変更になる場合があります。限定入荷の豆は売切れる事がございます。在庫の有無等、お電話にて、お気軽にお問い合わせくださいませ。

まめぞう上戸田店　０１２０－６７７－４９０


