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まめぞう ブログ ほぼ毎日更新中!!

お客様から注文を受けてから焙煎しています。だから新鮮!!

埼玉県戸田市上戸田5-11-1　　　0120-677-490(FAX兼用)

まめぞうのコーヒー豆を
御利用頂きましてありがとうございます。

・コーヒー豆 1500円以上で無料配達致します。
・土日祭日の配達は出来ません。
・配達時のメンバーズカードのポイント加算いたします。
・割引サービスはご利用できません。
・御注文当日の配達になりますが、場合により翌日になる事がございます。
・受取日時の指定がある場合は、お電話での注文をお願いいたします。

＊コーヒー豆無料配達のエリアが戸田市内と
　蕨市南町、中央､北町、錦町までに広がりました＊

＊まめぞうお買得情報＊
・パパママ応援ショップのカード。又は戸田市文化会館友の会カードを

　店頭にてご提示いただくと　コーヒー豆５％OFF。カフェインレス

　コーヒー１０％OFF。

当店のコーヒー豆は「トルネードキング」と言う熱風式の焙煎機を使用して

焼いています。この焙煎機の特徴は、熱風と焙煎釜の輻射熱を使いコーヒー豆

を焙煎できることです。熱風吹き出し口から、最高温度230度の熱風が渦を

巻くように流れコーヒー豆が釜の内部で回転します。このように効率的に熱を

加える事によって、コーヒー豆の中からしっかりと熱を伝え短時間でふっくら

と焼き上げることが出来るのです。

どんなに品質の良いコーヒー豆も焙煎してから時間が経ってしまうと香りは

無くなり、その魅力も半減してしまいます。まめぞうでは、この焙煎機の特徴

である少量でも美味しく焙煎できる特性を生かしてお客様から注文を受けて

から焙煎しているので、焼き立ての新鮮なコーヒーをお渡しする事が出来ます。

焼きたての新鮮な味と香りは感動間違いなし！！

美味しいコーヒータイムをお楽しみください！

注１）１品焙煎するのに１０分程度の時間を頂きます。お電話でご予約頂き

      ますとお待たせ致しません。

注２）焙煎すると生豆の持つ水分が減少するので１０％～２０％程軽く

      なります。

                  ＊今月のおすすめコーヒー＊

季節の移り変わりは早いですね～。あっという間に今年も3分の1が

終わってしまいそうです・・・。まめぞうにも続々と新しいコーヒー豆が

入荷しております！
　

☆モカハラーボールドグレイン ２５０ｇ 1,32０円
モカマタリの終売で代わりに入荷した豆です。モカ特有の甘い香り。

雑味の無い味わい
　

☆コスタリカ・グラトニスネリー農園 ２５０ｇ 1,54０円
コスタリカスペシャルティコーヒーに相応しい風味と香りです。
　

☆ニカラグア・カサスビエハス農園 ２５０ｇ 1,38０円
２０１５年ナショナルウィナー受賞豆。フルーティー香りが素晴らしい！
　

☆ブラジル・ノッサセニョーラ ２５０ｇ 1,10０円
香り豊かな甘い余韻がいつまでも続きます。

　

その他にもブラジルナショナルウィナー。
ニカラグア・ラ・ラグナ農園。ボリビア・バレンティン。
グァテマラ・レタナ農園。ルワンダバフコーヒーと続々入荷です。

個人的に最近一番おいしいなぁ～と思うのがケニア・コモタイ農協。

香りと深いコクがお気に入りです。もう少しで無くなりそうなので

気になる方はお早目に！


