
自家焙煎珈琲　 まめぞう 検　 索

まめぞうNEWSまめぞうNEWSまめぞうNEWS

まめぞう ブログ ほぼ毎日更新中!!

お客様から注文を受けてから焙煎しています。だから新鮮!!

埼玉県戸田市上戸田5-11-1　　　0120-677-490(FAX兼用)

・コーヒー豆 1500円以上で無料配達致します。

・土日祭日の配達は出来ません。

・配達時のメンバーズカードのポイント加算いたします。

・割引サービスはご利用できません。

・御注文当日の配達になりますが、場合により翌日になる事がございます。

・受取日時の指定がある場合は、お電話での注文をお願いいたします。

雨が降っている・・・。ちょっと体調が・・・。忙しくて・・・。

こんな時に　ぜひ　御利用下さい。

※5杯分の目盛りが付いたグラスポットで作るとわかりやすいです

１：お好みのアイスコーヒー用の豆４０ｇ～４５ｇを用意

２：ホットコーヒーを入れるようにドリップ（出来上がり3.5杯分＝約450cc）

　　濃いコーヒーが出来上がります。

３：グラスポットに入っている熱いコーヒーに氷を入れる（4.5杯分＝約550ccまで）

４：これで「ぬるいアイスコーヒー」が550cc出来上がるので冷蔵庫で1時間以上

　　冷やす

５：グラスに氷を半分入れて冷やしたコーヒーを入れる

＊アイスコーヒー用の豆のご紹介＊
☆アイスコーヒーブレンド ２５０ｇ 88０円
　ブラジルベースのオーソドックスなブレンド
　

☆琥珀のアイスコーヒー ２５０ｇ 93０円
　キリマンジャロベースのすっきりした味わい。ホットでも美味しい
　

☆マンデリンアイスブレンド ２５０ｇ 96０円
　マンデリンベース。まめぞうテイクアウトコーヒー使用豆

　

＊コーヒー豆無料配達のエリアが戸田市内と
　蕨市南町、中央､北町、錦町までに広がりました＊

☆フルーティーアイスブレンド（夏限定） ２５０ｇ 1,08０円
　イルガチャフベースの酸味の効いたアイスコーヒー。

　フルーティーな香りをお楽しみください
　

☆香り豊かなアイスコーヒー（夏限定） ２５０ｇ 1,15０円
　香り高いケニアを贅沢に使いました。透明感のあるクリアーな

　味わいと風味豊かなスペシャルティーなアイスコーヒーです。
　

　いやいや、やっぱり家でアイスコーヒーを作るのは面倒なんだよね

・・・。というお客様には「お店でドリップ！ボトルアイスコーヒー」
１本６５０円が便利です。ご自宅で本格的な喫茶店のアイスコーヒーが

楽しめます。

冷蔵庫で保存の上２～３日中にお召し上がりください。

いつも　まめぞうのコーヒー豆をお買い上げ頂きまして
ありがとうございます。
夏本番！アイスコーヒーの美味しい季節です！
ご家庭でも簡単に美味しいアイスコーヒーが作れるので、
ぜひお試しください！

               　　 ★臨時休業のお知らせ★

７月１９日（水）と８月２３日（水）は焙煎機のメンテナンス

の為お休みさせていただきます。ご迷惑をお掛け致しますが

何卒よろしくお願い致します。


